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PRESENTACION s

El rediseno curricular del modelo educativo del tecnoélogo,
articula los tres componentes del Marco Curricular Comun
de la Educacion Media Superior: i) el fundamental; ii) el
ampliado; vy iii) el profesional, ahora laboral, conservando
este Ultimo, el enfoque basado en competencias, bajo una
nueva propuesta que impulsa al CETI a mantener una
estrecha vinculacion con el sector productivo. El
planteamiento del proceso educativo surge a partir del
campo profesional, lo que permite disenar la situacidon
didactica desde una problematica que pone en juego e
integra las competencias del estudiantado para la
transformacion laboral y el aprendizaje significativo
dejando a un lado, la idea del empleo.

En este sentido, la presente asignatura plantea desde su
propia construccion, un proyecto integrador que va
orientando el perfil de egreso y que hace explicito los
conocimientos, destrezas, habilidades, actitudes y valores
que las y los estudiantes aplican en los procedimientos
técnicos especificos.

La Microbiologia es una ciencia enfocada en el estudio y
anadlisis de los organismos no visibles al ojo humano
conocidos como microorganismos, entre los cuales
podemos encontrar bacterias, hongos, virus, parasitos y
priones; algunos de estos se consideran patégenos, los
cuales son causantes de enfermedades, sin embargo,
gran numero de microorganismos son utilizados para el
desarrollo de alimentos, medicamentos y en humerosos
procesos biotecnoldgicos.

Esta asignatura se centra en desarrollar habilidades en las
y los estudiantes para que sean capaces de reconocer y
aplicar técnicas microbioldgicas generales para el cultivo,
identificacion y recuento de los microorganismos, asi
como llevar a cabo los procedimientos basicos de un
laboratorio de microbiologia como el manejo de
microorganismos para su clasificacion y estudio de las
principales caracteristicas morfologicas y fisiologicas de
estos, empleando diversos materiales y equipos como
microscopios, incubadoras y autoclaves.




. IDENTIFICACION DEL CURSO

CARRERA: TECNOLOGO COMO QUIMICO EN ALIMENTOS

Modalidad: Asignatura: Clave:
Presencial Microbiologia general -
Semestre: Academia: Linea de Formacion:
Tercero Ciencias biolégicas Microbiologia
Créditos: Horas Semestre: Horas Semanales:
12.60 126 7
Horas Teoria: Horas Practica:
3 4
Fecha de elaboracion: Fecha de ultima actualizacion:
Mayo 2024 -
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Il. UBICACION DE LA ASIGNATURA
AMBITOS DE TRANSVERSALIDAD

Relacion con asignaturas respecto a Marco Curricular Comun de Educacion
Media Superior (MCCEMS), es decir, curriculum fundamental y con
asignaturas del curriculum laboral.

Asignatura previa / Segundo semestre

Apropid conocimiento de los  organismos
microscopicos, su estructura celular y uso del Microscopia
microscopio para su estudio, los cuales seran
aplicados en la asignatura de Microbiologia general.

Asignatura posterior /Cuarto semestre

CURRICULUM LABORAL

Los conocimientos tedricos-practicos adquiridos en
Microbiologia general seran aplicados para la
evaluacion microbioldgica de los alimentos.

Analisis microbiolégico

de los alimentos |
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lll. DESCRIPTORES DE LA ASIGNATURA

1. META DE APRENDIZAJE DE LA ASIGNATURA

Emplea adecuadamente las técnicas microbioldgicas generales para el cultivo,
identificacion y recuento de los microorganismos, asi como reconoce su
importancia para la salud publica, la industria y la actividad humana en general,
siendo de su conocimiento la clasificacion general de los microorganismos, sus
caracteristicas morfolégicas y fisioldgicas generales, aplicacion de sustancias y
procedimientos para la descontaminacion, desinfeccién y esterilizacion de
superficies, materiales y cultivos bacterianos.

2. COMPETENCIAS PROFESIONALES EXTENDIDAS DE LA ASIGNATURA

Reconoce las técnicas microbioldgicas generales para el cultivo, identificacion y
recuento de los microorganismos e identifica los procedimientos para la
descontaminacion, desinfeccion y esterilizacion de superficies, materiales y
medios de cultivo realizados en un laboratorio de microbiologia, ademas de
aplicar los aspectos basicos para el manejo de microorganismos en un
laboratorio para la clasificacion de microorganismos y distincion de las
principales caracteristicas morfoldgicas y fisioldgicas, entre estos.
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3. PRODUCTO INTEGRADOR

Guia practica de Microbiologia general.

H Descripcion del Producto Integrador

Compilacion de reportes de practicas realizadas
anhadiendo un reporte técnico de la identificacion
microscopica de un microorganismo.

H Formato de Entrega

Guia practica de Microbiologia general, impresa.
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IV. DESARROLLO DE LA ASIGNATURA

UNIDAD 1. MICROBIOLOGIA COMO CIENCIA

Procesos Contenidos

Recursos

Productos

® Filogenética,
dominiosy
taxonomia.

® Los
microorganismos:
clasificacion, tipos
y caracteristicas.

Identifica la
relaciéon evolutiva
y tipos de

microorganismos.
9 o Entes no

celulares: virus,
viroides y priones.

@ Generaciéon
espontanea,
postulados de
Koch, teoria
germinal y
microorganismos
patégenos.

Reconoce la
microbiologia
como ciencia.

e Microbiologia en
perspectiva:
historia,
evolucion,
aplicaciones
presentesy
futuras.

o TICs.

e TICs.

e Organizador ® | ista de cotejo o
grafico de la rdbrica para
relacion evolutiva organizador.
de los
microorganismos. LIRS ENeENeleii=i[e) o)

rubrica para

e Infografia de los infografia.

tipos de

microorganismos [ ENe[SNee =] eNe)

Yy sus rdbrica para reporte

caracteristicas. de investigacion.

® Reporte de
investigacién de
entes no celulares.

e Exposicion de oRU bric;a. para
teorias y bases de exposicion.

la microbiologia.
e Lista de cotejo

para organizador.
® Organizador
grafico de
microbiologia en
perspectiva
como ciencia.
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Procesos Contenidos Recursos Productos

® Estructuray o TICs. e Actividad ® | ista de cotejo para
funcion de los didactica online actividad didactica.
organelos de la de la funcion de
célula bacteriana. los organelos de e Lista de cotejo para
la célula cuadro
. Esporas b ias: rocariota. comparativo.
Revisa la e Esp acterias p p
endosporas y
estructura y . .
A exosporas. e Cuadro e Lista de cotejo para
organizacion de . : .
) comparativo de infografia.
la célula . .
. e Bacterias Gram las bacterias
bacteriana. . ;
negativasy Gram Gram negativasy
positivas. positivas.
® Formasy ® Infografia de las
agrupaciones formasy
bacterianas. agrupaciones
bacterianas.
e Preparaciones e TICs. o Reporte de eGuia de -
o practica sobre observaciony
preparacion en e Material de preparacion de ru?r'?a para
fresco, gota laboratorio de frotis al fresco por practicas.
pendiente y microbiologia. medio de dos
frotis. Guia practica de tecnicas.
Distingue las microbiologia
caracteristicas @ Tipos de general. e Reporte de
microscopicas tinciones practica sobre
de los microbiolégicas. preparacion de
microorganismos. un frotis

bacteriano para
tincién simple.

® Reporte de
practica sobre
tincion Gram.

PP1: Guia practica de microbiologia general con reporte de practicas.
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UNIDAD 2. NUTRICION, CRECIMIENTO Y METABOLISMO
MICROBIANO

Procesos

Comprende la
nutriciéon y
crecimiento
microbiano.

Aplica el cultivo
de
microorganismos
en laboratorio y
analiza su
metabolismo.

12

Contenidos

® Categorias
nutricionales de
los

microorganismos.

® Nutricidon
microbiana:
requerimientos
quimicos y
ambientales.

e Medios de
crecimiento para
el cultivo de

microorganismos:

composicioén,
tipos y
clasificacion.

@ Seguridad en el
laboratorio de
microbiologia.

® Métodos para el
control de los

microorganismos:

esterilizacion y
desinfeccion.

e Cultivos puros y
técnicas de
siembra en

medios de cultivo.

® Metabolismo
microbiano:
enzimas,
reacciones
principales de
obtencién de
energia.

Recursos

o TICs.

¢ Medios de
cultivo.
Guia practica de
microbiologia
general.

o TICs.

e Material de
laboratorio de
microbiologia.
Guia préctica de
microbiologia
general.

Productos

e Organizador
gréfico de
nutricion
microbiana.

® Reporte de
practica sobre
medios de
cultivo:
composicion y
clasificacion.

o Reporte de
practica sobre
seguridad en
microbiologia.

® Reporte de
practica sobre
esterilizacion de
material y
medios de
cultivo.

e Reporte de
practica sobre
recoleccion de
microorganismos
en diferentes
medios de
cultivo.

e Reporte de
practica sobre
técnicas de
siembray
metabolismo
microbiano.

o Organizador
grafico del
metabolismo
microbiano.

® | ista de cotejo para
organizador grafico.

e Rubrica para
practica.

e RUbrica para
practica.

eGuja de
observaciéony
rubrica para
practicas.

e Lista de cotejo
para organizador
grafico.
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Procesos Contenidos

Recursos

Productos

® Crecimiento
celular.

e Curva de

crecimiento de

o Estimacion del
crecimiento

Estlr)na'el microbiano:
cr‘eCIml'entO técnicas directas
microbiano. e indirectas.

microorganismos.

o TICs.

e Material de
laboratorio de
microbiologia.
Guia practica de
microbiologia
general.

@ Reporte de

practica sobre
preparacion y
diluciéon de
muestras para su
analisis
microbioldgico.

@ Reporte de

practica sobre
técnicas de
extension en
placay vertido en
placa.

® Reporte de

practica sobre
recuento de
unidades
formadoras de
colonias.

® Guia de observacion

y rdbrica para
practica.

PP2: Guia practica de microbiologia general con reportes de practica.

UNIDAD 3. DIVERSIDAD MICROBIOLOGICA Y CONTROL MICROBIANO

Procesos Contenidos

Recursos

Productos

® Requerimientos
de cultivo
especificos de
microrganismos.

Identifica

condiciones e Factores que

especificas para el afectan el
cultivo de crecimiento
microorganismos. microbiano.
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o TICs.

® Material de
laboratorio de
microbiologia.

o Guia practica de
microbiologia
general.

e Reporte de
practica sobre
siembra de un
hongo,
necesidades
nutricionales y
factores de
crecimiento.

®Reporte de
practica sobre
eficiencia de
desinfectantesy
antisépticos.

o Guia de observacion
y rubrica para
practica.
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Recursos

Procesos Contenidos Productos

o TICs. ® Guia de observacion
y rdbrica para

practica.

® Desinfectantesy
antisépticos:
clasificacioén, tipos
Yy mecanismos de
accion.

@ Reporte de
practica sobre
eficiencia de
desinfectantesy
antisépticos.

o Material de
laboratorio de
microbiologia.

Compara la
eficiencia de
desinfectantes y
antisépticos

e Lista de cotejo para
infografia.
® Guia practica de

e Evaluacion de la ® |[nfografia sobre

contra el eficiencia de microbiologia los principales
desarrollo desinfectantesy general. agentes
microbiano. antisépticos. antimicrobianos.
e Agentes
antimicrobianos.
® Sistemas de e TICs. ® Reporte técnico eGuia de

identificacion de
microorganismos.

o Material de
laboratorio de

de identificacion
microscopica de

microorganismos.

observacién y
rdbrica para
reporte técnico.

Identifica

microorganismos. microbiologia.

o Guia practica de
microbiologia
general.

PP3: Guia practica de microbiologia general con reportes de practica y reporte técnico.
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V. RECURSOS BIBLIOGRAFICOS Y OTRAS
FUENTES DE CONSULTA DE LA UAC

Recursos Basicos

e Madigan, M. T. Martinko, J. M. Parker, J. (2004). Brock. Biologia de los
Microorganismos. México: Pearson Education, Prentice Hall.

Recursos Complementarios

e Tortora, G. J.; Funke, B. R; Case, C. L. (2007). Introduccion a la Microbiologia.
México: Médica Panamericana.

® Hogg, S. (2005). Essential Microbiology. England: John Wiley & Sons.

Fuentes de Consulta Utilizadas

e Camara de Diputados del H. Congreso de la Unidn. (30 de septiembre de 2019).
Ley General de Educacion.
https://www.diputados.gob.mx/LeyesBiblio/pdf/L GE.pdf

e Diario Oficial de la Federacion. (20 de septiembre de 2023). Acuerdo secretarial
17/08/22 y 09/08/23. https//www.dof.gob.mx/nota_detalle.php?
codigo=56998358&fecha=25/08/2023

e Gobierno de México. (7 de septiembre de 2023). Propuesta del Marco Curricular
Comun de la Educacion Media Superior.
https://educacionmediasuperior.sep.gob.mx/propuestaMCCEMS
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